
 
 

 

Oblast Itálie 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

 

 

 

 

Itálie Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

 

 

 

 Giulin BAR
a sladkého tabáku, se šťavnatým,
příjemné s dobrou strukturou, pikantní a svěží

 Zrání: v 

 

 

 

 

 

 

Suché červené víno 
s třešňové aroma s 

Zrání: Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

  

 

  

 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

krásné oblasƟ. Je

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

přirozeně skladovat lahve vína při správné teplotě.

BARBERA DEL MONFERRATO
a sladkého tabáku, se šťavnatým,
příjemné s dobrou strukturou, pikantní a svěží

 oceli a francouzských dubových sudech

Suché červené víno 
s třešňové aroma s vinn

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

krásné oblasƟ. Je 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

přirozeně skladovat lahve vína při správné teplotě.

BERA DEL MONFERRATO
a sladkého tabáku, se šťavnatým,
příjemné s dobrou strukturou, pikantní a svěží

francouzských dubových sudech

Suché červené víno Campo Moro Accornero
vinnou, příjemn

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

 to země Barbera a Grignolino.
 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

přirozeně skladovat lahve vína při správné teplotě.

BERA DEL MONFERRATO vína rubínově červená
a sladkého tabáku, se šťavnatým, svěžím závěrem.
příjemné s dobrou strukturou, pikantní a svěží

francouzských dubových sudech

Campo Moro Accornero
, příjemnou a ovocn

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

to země Barbera a Grignolino.

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

přirozeně skladovat lahve vína při správné teplotě.

rubínově červená
svěžím závěrem. Ovocné aroma, dobrá harmonie; velmi 

příjemné s dobrou strukturou, pikantní a svěží 

francouzských dubových sudech po dobu 12 měsíců po sklizni

Campo Moro Accornero  vyrobené z odrůdy Barbera.
a ovocnou chuơ. 

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se 

to země Barbera a Grignolino. 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

přirozeně skladovat lahve vína při správné teplotě. 

rubínově červená s tóny červených bobulí, kávy 
vocné aroma, dobrá harmonie; velmi 

po dobu 12 měsíců po sklizni

vyrobené z odrůdy Barbera.
 

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do 

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
řece Pád. Malebné a charakterisƟcké vesnice, stejně jako Vignale Monferrato, se nacházejí v této 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování ré

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku.
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

tóny červených bobulí, kávy 
vocné aroma, dobrá harmonie; velmi 

po dobu 12 měsíců po sklizni 

vyrobené z odrůdy Barbera. Klasické Cuvéé 

Po stabilizaci za studena zraje v oceli po dobu 6 měsíců a poté se plní do lahví

Casale Monferrato se rozprosơrá až do severovýchodního Piemontu s kopci končícími v 
nacházejí v této 

Jsou to typické opukové vápnité půdy; světlé barvy, chudé na organické a minerální látky, ale 
bohaté na uhličitan vápenatý, jíl a horniny do hloubky. Půda je zvláště vhodná pro pěstování révy 

díky svým vlastnostem a dává plná vína, bohatá na barvu a s potenciálem jemného věku. 
V tufových zónách vinaři po staleơ využívají podloží k kopání sklepů, tzv. infernot, kde je možné 

tóny červených bobulí, kávy 
vocné aroma, dobrá harmonie; velmi 

Klasické Cuvéé 

lahví 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 Viarì Ruchè di Castagnole Monferratorubínově
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 
červených plodů

Zrání: v 

  

 

 

 

 

Brisco de bosco
první odhalující náznaky sušených kvěƟn, následovaný 
eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodn
a plné příjemných tříslovin
osobnosơ.

  

 

 

 

 

Bricco Baƫsta
červených bobulí, káva a sladký tabák, 

Zrání: Ve francouzských dobových sudech po dobu 12

Viarì Ruchè di Castagnole Monferratorubínově
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 
červených plodů. Bohatá a 

 nerezových 

Brisco de bosco sytě rubínově červené
první odhalující náznaky sušených kvěƟn, následovaný 
eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodn
a plné příjemných tříslovin
osobnosơ. 

Bricco Baƫsta BARBERA OD MONFERRATO SUPERIORE
červených bobulí, káva a sladký tabák, 

Ve francouzských dobových sudech po dobu 12

Viarì Ruchè di Castagnole Monferratorubínově
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

Bohatá a elegantní

 sudech 30 měsíců a 24 měsíců v lahvích

sytě rubínově červené
první odhalující náznaky sušených kvěƟn, následovaný 
eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodn
a plné příjemných tříslovin. Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

BARBERA OD MONFERRATO SUPERIORE
červených bobulí, káva a sladký tabák, 

Ve francouzských dobových sudech po dobu 12

Viarì Ruchè di Castagnole Monferratorubínově
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

elegantní chuť. 

měsíců a 24 měsíců v lahvích

sytě rubínově červené s granátovými odsơny. Velká složitost v
první odhalující náznaky sušených kvěƟn, následovaný 
eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodn

Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

BARBERA OD MONFERRATO SUPERIORE
červených bobulí, káva a sladký tabák, se šťavnatým, svěží povrch.

Ve francouzských dobových sudech po dobu 12

Viarì Ruchè di Castagnole Monferratorubínově červené barvy s fialovými odlesky, 
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

měsíců a 24 měsíců v lahvích

s granátovými odsơny. Velká složitost v
první odhalující náznaky sušených kvěƟn, následovaný balzamikovými
eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodn

Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

BARBERA OD MONFERRATO SUPERIORE
se šťavnatým, svěží povrch.

Ve francouzských dobových sudech po dobu 12-18 měsíců  

červené barvy s fialovými odlesky, 
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

měsíců a 24 měsíců v lahvích  

s granátovými odsơny. Velká složitost v
balzamikovými

eukalyptu a kořeněných tónů pepř a hřebíček. Pozoruhodné v ústa s obalující chuơ, svěží 
Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

BARBERA OD MONFERRATO SUPERIORE tmavě rubínově červená, tóny 
se šťavnatým, svěží povrch.    

18 měsíců   

červené barvy s fialovými odlesky, 
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

s granátovými odsơny. Velká složitost ve vůni
balzamikovými náznaky z 

é v ústa s obalující chuơ, svěží 
Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

tmavě rubínově červená, tóny 
  

červené barvy s fialovými odlesky, aroma 
charakterizovaný kvěƟnovými tóny fialek a muškátů s ovocnými nádechy malých 

e vůni, 
náznaky z 

é v ústa s obalující chuơ, svěží 
Elegantní, přetrvávající povrch. Elegantní víno se silnou 

tmavě rubínově červená, tóny 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

Cima neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou ma

Zrání: ve francouzských dubových 
měsíců 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou ma

ve francouzských dubových 
 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou ma

ve francouzských dubových 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou ma

ve francouzských dubových sudech 36 měsíců,

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou ma

36 měsíců, dále zrání v lahvi po dobu 24 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
přezrálých hroznů, vyšší koncentrace ovoce zvýrazněné dlouhou macerací

dále zrání v lahvi po dobu 24 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 
cerací 

dále zrání v lahvi po dobu 24 

neproniknutelná barva, intenzivní kyƟce, teplé a elegantní v ústech; získaný z 

dále zrání v lahvi po dobu 24 


