N . - g

VIZAR

DEHESA PENALBA
bodegas

Vinafstvi VIZAR se nachazi v jedine¢ném pfirodnim prostredi, obklopeném fekou Duero,
kanalem Duero, horami a staletymi borovymi lesy.

To vSe propujcuje specialni mikroklima, diky kterému jsou nase vina jedinecna, odliSna a
vysoce kvalitni, vyrobena podle standardi ekologického zemédélstvi.
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Vizar je dalsi krasné vino celkové jemnéjsi s tmavé tfeSnové ¢ervenou barvou a velmi
vysokou viskozitou.

Viané je velmi vyrazna, prevazuji zralejsi tfe$né, Svestky, ostruziny s jemnym dotekem lékofice
a bilého pepfre.

Chut je plInéjsi, vino je skvéle pitelné diky ovocnému projevu, dobfe zakomponovanym
sametovym taninm a prijemné kyseliné. V chuti neni znat pomérné vysoky obsah alkoholu
(14,5%), také diky krasné dlouhé lehce ovocné dochuti.

Lopez de Haro patii mezi tradi¢ni vinaistvi v oblasti Rioja Alta a sidli ve vesnici San Vicente de La
Sonsierra. Jejich vinice se nachazeji v podhifi Cantabrijskych a Tolofiskych hor. Ty chrani vinice proti
silnym vétrim a vlahu poskytuje blizkost feky Ebro.

Vino limitované edice s vinice o stati 60-80 let ma tfesnové Cervené zabarveni s fialovymi
odlesky a vysokou viskozitu. V(iné je intenzivni,mizZeme postupné objevovat tény zralého
cerveného ovoce, balsamico, jehlici, pepf a jemnou mineralni linku.

Zrani v sudu (barrique): 14 mésict
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ORGANIC WINES FROM SPAIN

Vinafstvi Parra Jimenéz patfi tfem bratrim z rodiny Parra. Francisco, Javier a Luis pat¥i k leadriim
biodynamického hospodareni. Francisco Parra fika:

”Vina vyrabime s laskou a vasni. V kazdé lahvi se snoubi nasSe mistni tradice s nejmoderné;si
technologii. Nase vina vyjadtuji Cistotu a krasu nasi zemé, jsou 100% upfimna. Neprodavame jen
vina, proddavame pribéh”.

Bodegas Parra Jimenéz sidli necelych 200km jihovychodné od Madridu pobliz méstecka Las Mesas.
V regionu La Mancha, do kterého Miquel Cervanes zasadil déj svého nejslavnéjsSiho romanu Don
Quijote de la Mancha.

Parra Jimenéz je drZitelem prestizniho certifikatu Demeter.
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Vino Merlot ma tmavsi rubinové cervené zabarveni s fialovymi odlesky a vyssi viskozitu. Viiné
je stfedni intenzity s tény ostruzin, brusinek a rozinek s lehce matovym pozadim. V chuti
vynikd dobte zakomponovanymi, spise lehéimi taniny, které v kombinaci s dobfe integrovanou
kyselinkou ¢ini vino skvéle pitelnym. Stfedné plna ovocna chut se prolina s decentni

Jiméne? korenitosti a dobfe maskuje 13,5% alkoholu.




Historie vinarstvi Bodegas Arraéz je delSi nez 100 let. Bylo zaloZeno v roce 1916 mistnimi vinafi a od
roku 1950 je ve vlastnictvi rodiny Arraézovych. Od roku 2007 je Bodegas Arraéz v rukou jiz treti
nejmladsi generace Toni Arraéz Cabuig. Toni je mlady neuvéritelné energicky vinar a jak sam Fika:
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Stavte se nékdy v Jamonarné na degustaci a poslechnéte si pfibéh vina Mala Vida (H¥iSny Zivot).

Vinafstvi Bodegas Arraéz zalozeno v roce 1916 u Valencie ve Spanélsku se nachazi mezi dvéma
udolimi v nadmotské vysce 600 - 800 mnm. Velmi tepla léta, velmi chladné zimy, velké teplotni
rozdily mezi dnem a noci a plida chuda na Ziviny jsou zdkladem jedinecného terroir vin rodiny
Arraézovych. Spolu s vice nez 100 letou tradici ekologického zemédélstvi striktné bez chemie je
jejich vice nez 30 ha vinic zdrojem neuvéritelné krasnych a velmi typickych vin.

Vina prodavaji vSechna vinaistvi, my ale prodavame ptibéh". Za kazdou lahvi vina, za kazdou
etiketou kazdou znackou je néjaka zajimava a ¢asto "koSilata" historka.

Cervené suché vino Mala Vida vyrobeno ze smési 4 stfedomofiskych odr(id: Monastrell,
Tempranillo, Syrah a Cabernet Sauvignon. Dospélé komplexni a vyborné pitelné vino. PIna
energicka a vyvazena chut po zralém ovoci se skvéle zakomponovanou kyselinkou a vyraznéjsi
tfislovinou.

Zrani: leZi 8 mésicl ve francouzskych, americkych a madarskych dubovych sudech.

Cervené suché biovino Vivir sin Dormir vyrobené z odrdidy Tempranillo. Intenzivni
purpurové cervené zabarveni s fialovymi odlesky a vysokou viskozitu. Viné je Cerstva,
ovocna, ostruziny, erny rybiz s lehkou korenitosti bilého pepfe a |ékofice. Na patre je to
obalujici vino, kterému dominuje zralé Cervené a cerné ovoce s mohutnou, dobie
strukturovanou a pretrvavajici dochuti. Nazev v prekladu znamena "Zzit beze spanku" a vinat
rika, Ze je uréeno viem, kdo radi tandi pfi svitu mésica.

Zrani: v nerezovych tancich po dobu 3-4 tydn( pfi teploté okolo 26-28°C. Poté 4 mésice ve
trech druzich dubovych sud(, francouzsky, americky a madarsky. Vinarova receptura, jak u
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vina docilit svézi aromatiky, plného, ale zaroven skvéle pitelného charakteru.







